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Cannolo siciliano 
Ricotta, crumble de pistáchio, 
laranja confitada e gelado de
stracciatella.

Ricotta, pistachio crumble,
candied orange, and 
stracciatella ice cream.

8,00€

Torta meringata al limone
Com limão e merengue  
italiano flambeado.

With lemon and flambeed
Italian meringue.

8,00€

Pavlova ai frutti rossi
Com gelado de amarena e  
coulis de morango e 
frutos vermelhos.

With amarena ice cream and
a coulis of strawberry and
red berries

10,00€

Em caso de alergia alimentar ou intolerância 
questione a nossa equipa sobre os ingredientes 
de cada prato; 
Dispomos de livro de reclamações; 
Todos os preços em euros (€); 
IVA incluído nas taxas legais.

In case of food allergy or intolerance, please ask 
our staff about the ingredients of each dish; 
We have a complaint book; 
All prices in euros (€);
VAT included at legal rates.

Maritozzo 
Pão brioche clássico romano 
com recheio duplo de creme de
Frangelico e chantilly.
Acompanhado de gelado de 
chocolate. 

Classic Roman brioche bread
with a double filling of Frangelico
cream and whipped cream. 
Served with chocolate ice cream.

10,00€

Tiramisù
Receita original italiana. 

Original Italian recipe

12,00€

Pizza Nutella
Com granola de frutos secos.

With mixed nut granola.

10,00€
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